3. YIYECEK IGECEK HIiZMETLERI ALANI
5.1 OGRETIM PROGRAMININ AMACLARI

Yiyecek ve icecek hizmetleri alani otel, restoran, kafeterya, pastane, toplu beslenme kurumlari,
vb. yerlerde hijyen ve sanitasyon kurallarina uygun olarak yiyecek ve igeceklerin servise hazir hale
getirilip mUsteriye sunuldugu hizmet alanidir. Turizm sektdriindeki gelismeler, toplumdaki sosyokiiltirel
ve ekonomik degisimler, gida Uretim-tiiketim zincirine teknolojinin d&hil olmasi; insanlarin birgogunun ev
disinda hazirlanmig yiyeceklerle beslenmelerine ve yiyecek icecek hizmetleri alaninin hizla gelismesini
saglamigtir.

Dinyada ve Ulkemizde hizl bir gelisim ve degisim gdsteren yiyecek icecek hizmetleri sektdru
onemli bir istihdam alani haline gelmistir. Bu alanda; rekabet kosullarina ayak uydurabilmek igin sektdriin
istedigi yeterlilikleri kazanmig, dinya standartlarinda hizmet verecek kaliteli insan glclne ihtiyag
duyulmaktadir.

Yiyecek icecek hizmetlerinin sunuldugu yerlerde, besinlerin hazirlanmasi ve servisinde gorevli
olan personelin yiyecek Uretim hijyeni konusunda egitimli ve bilgili olmasi hem hizmet verilen yerin
kalitesi ve surekliligi hem de tuketici saghdinin korunmasi agisindan ¢ok 6nemlidir. Bu ve benzeri
nedenler kaliteli ara kademe insan glclnU yetistirmeyi zorunlu héale getirmistir. Tim bu gelismeler
programlarimizin temel beceriler odaginda diizenlenmesini gerekli kilmigtir.

Yiyecek icecek Hizmetleri Alani Cerceve Ogretim Programi’nda;
1. Yiyecek icecek Hizmetleri dali yer almaktadir.

Bu dogrultuda Yiyecek igecek Hizmetleri alani ve alan altinda yer alan mesleklerde ulusal ve
uluslararasi diizeyde standartlara uygun 6rgiin 6gretim programi hazirlanmistir.
Bu programi tamamlayan 6grenciye;

e Yeni ¢ag becerileri ve tasarim odakli disiinme yaklasimi dogrultusunda “meslek etigi ve
ahilik, is saghgi ve guvenligi, teknolojik gelismeler ve endistriyel déntisiim, ¢cevre koruma,
girisimci fikirler, is kurma ve yuritme, fikri ve sinai milkiyet haklan” konularinda mesleki
gelisim saglayacak beceriler kazanma,

¢ Beslenme ilkeleri ve hijyen ile ilgili islemleri yapma,

o Konuk iligkileri ile ilgili islemleri yapma,

o Temel yiyecek Uretimi ve servisi ile ilgili islemleri yapma

ile ilgili ortak bilgi, beceri ve yetkinliklerin yani sira;
e Yiyecek icecek Hizmetleri Dalinda;

o Ascilik ve servis atdlye 10 dersinde; sicak ve soguk soslar, et yemekleri, pilavlar kuru
baklagil yemekleri, makarnalar, tatlilar, modern ve klasik usullerle servis, yiyecek icecek
isletmelerinde konuk déngiisi, oda servisi ile ilgili islemleri yapma,

o Ascilik ve servis atolye 11dersinde; sebze yemekleri, baliklar ve su Urunleri, salatalarile ilgili
islemleri yapma,

o Ascilik ve servis atdlye 12 dersinde; hamur Urinleri, agik bife, dolma ve sarmalar, gikolata

fondi ile ilgili islemleri yapma



ile ilgili bilgi, beceri ve yetkinliklerin kazandiriimasi amaglanmaktadir.

5.2 PROGRAMIN SURESI

Alan programinin toplam egitim suresi 4 6gretim yili olarak planlanmisgtir.

5.3. REFERANS DOKUMANLAR VE DAYANAKLAR

Program hazirlanirken egitimle ilgili mevzuatin yani sira asagida yer alan referans dokiman ve

dayanaklar dikkate alinarak programin bilesenlerine yansitilmistir.

ISCED-F siniflamasi

1739 sayili Milli Egitim Temel Kanunu

3308 sayili Mesleki Egitim Kanunu

4857 sayill is Kanunu

5510 sayili Sosyal Sigortalar ve Genel Saglik Sigortasi Kanunu

6331 sayili is Saghg: ve Givenligi Kanunu

Milli Egitim Bakanligi Ortadgretim Kurumlari

is Sagligi ve Guvenligi Risk Degerlendirmesi Yénetmeligi

isyerlerinde Acil Durumlar Hakkinda Yonetmelik

isyeri Bina ve Eklentilerinde Alinacak Saglik ve Giivenlik Onlemlerine iliskin Yonetmelik
Kisisel Koruyucu Donanimlarin isyerlerinde Kullaniimasi Hakkinda Yénetmelik

Saglik ve Givenlik isaretleri Yénetmeligi

Elle Tasima isleri Yénetmeligi

HACCP (Hazard Analysis and Critical Control Point) Kritik Kontrol Noktalari Tehlike Analizi
Tirk Gida Kodeksi

iSO 22000 (Gida Giivenligi Yonetim Sistemi)

iSO 9001 (Kalite Yénetim Sistemi)

29.12.2010 tarih ve 27800 sayili 2. Mukerrer Resmi Gazete’'de yayimlanan Asci 4.Seviye
Ulusal Meslek Standardi

19.03 2015 tarih ve 29300 sayili Mikerrer Resmi Gazete’de yayimlanan Kabin Memuru 4.
Seviye Ulusal Meslek Standardi

29.12.2010 tarih ve 27800 sayili 2. MiUkerrer Resmi Gazete’de yayimlanan Pastaci 4.
Seviye Ulusal Meslek standardi

11.09.2015 tarih ve 29472 sayili Mukerrer Resmi Gazete’de yayimlanan Servis Gorevlisi 4.
Seviye Ulusal Meslek Standardi

MillT Egitim Bakanhgi Mesleki ve Teknik Egitim Genel Mudurligu, Kiltir ve Turizm Bakanhgi
Arastirma ve Egitim Genel Midurligu ve ilgili oteller ile yapilan mesleki ve teknik egitimi

gelistirme is birligi protokolleri



5.4. ANADOLU MESLEK VE ANADOLU TEKNIK PROGRAMI HAFTALIK DERS GIZELGESI

MESLEKI VE TEKNiK ANADOLU LIiSESI
PROTOKOL KAPSAMINDAKI OKULLAR iGiN ANADOLU MESLEK PROGRAMI
YIiYECEK iGECEK HiZMETLERI ALANI
(YIYECEK ICECEK HiZMETLERI DALI)
HAFTALIK DERS GIiZELGESI

KATEDGEgsiLERi DIERSILER sﬁ\iu: smil: smil: S|1£i|:
TURK DiLi VE EDEBIYATI (¥) 4 4 4 4
DIN KULTURU VE AHLAK BILGISI 2 2 2 2
TARIH - - 4 2
MATEMATIK - 6 5 -
T.C. INKILAP TARIHI VE ATATURKCULUK | - - - 2
FizIK - 3 - -
KIMYA - - 3 -
BiYOLOJi - - - 3
ORTAK DERSLER  [=Sxm ot - - - 3
FELSEFE - - 3
BIRINCI YABANCI DIL (INGILIZCE) 20 6 6 6
iIKINCi YABANCI DiL (RUSCA) - 8 6 6
UCUNCU YABANCI DIL ] 2 4 4
(ALMANCA/ARAPCA / CINCE/FRANSIZCA)
BEDEN EGITiIMi VE SPOR/GORSEL ) ) ) ]
SANATLAR/MUZIK
SAGLIK BILGISI VE TRAFIK KULTURU - - - 1
TOPLAM 28 33 36 36
MESLEKI GELISIM ATOLYESI 2 - - -
BESLENME ILKELERI VE HIJYEN 2 - - -
MESLEK KONUK ILISKILERI 2 - - -
DERSLERI TEMEL YIYECEK URETIMI VE SERVIS . ] ] ]
ATOLYESI (*)
ASCILIK VE SERVIS ATOLYESI (*) - 9 6 6
ALAN/DAL DERSLERI TOPLAMI 13 9 6 6
REHBERLIK VE YONLENDIRME 1 1 1 1
SECMELI DERS SAATI TOPLAMI (**) 1 - - -
TOPLAM DERS SAATI 43 43 43 43
ISLETMELERDE MESLEKI EGITIM (**¥) . . 24 24
NOT:

(*)Milli Egitim Bakanligi Ortabégretim Kurumlari Yénetmeligi uyarinca yilsonu bagari puani ile bagarili
sayilamayacak derslerdir.

(**)Secmeli meslek dersleri ve secmeli dersler ile ilgili agiklamalar Cerceve Ogretim Programi’nin
Uygulama Esaslari’'nda yer almaktadir.

(***)Isletmelerde Mesleki Egitim; Milli Egitim Bakanlgi Ortaégretim Kurumlari Yénetmeligi’nin 63. ve
121. Maddeleri esaslarina gore yuratldr.



HAFTALIK DERS GIZELGESI (HDC) UYGULAMA ESASLARI

Protokol kapsamina alinan ve Mesleki ve Teknik Egitim Genel Mudurligunce belirlenen
okullarda uygulanacaktir.

(**) Secmeli dersler, Talim ve Terbiye Kurulunun Tebligler Dergisi’nde yayimlanan kararlar ile
mesleki ve teknik ortadgretim okul ve kurumlarinda uygulanacak haftalik ders gizelgelerinin
ekinde belirtilen aciklamalar dogrultusunda secmeli dersler tablosundaki dersler, 6grenim
gorulen alan/dal dersleri veya diger alan/dallarin derslerinden de secilebilir.

(***) Isletmede mesleki egitim Ortadgretim Kurumlar Yénetmeliginin 63. Maddesine gore
mesleki ve teknik ortadgretim kurumlarinda yogunlastiriimis egitim kapsaminda 10 ve 11.
Siniflarin sonunda mayis ayinda baglayarak eylil 15’e kadar olan slirede yapilacaktir.

Ortak Ders saatlerinin mevcut 6gretim programlarinda belirtilen ders saatinden farkli olmasi
hélinde &gretim programlarinin ama¢ ve aciklamalari dogrultusunda zimre o6gretmenler
kurulunca hazirlanacak programlar uygulanir.

Protokol kapsamina alinan okullarda ortak dersler teknoloji alaninin uygulamaya ydnelik olarak

program zorunluluklari ve zaman sinirliliklar dikkate alinarak farkli siniflarda uygulanabilir.

Ortak dersler blogunda yer alan;

e Turk Dili ve Edebiyati dersinde Talim ve Terbiye Kurulunun 19.01.2018 tarih ve 39 sayili
Karari ile kabul edilen 6gretim programi,

e Din Kltariive Ahlak Bilgisi dersinde Talim ve Terbiye Kurulunun 19.01.2018 tarihve 18
sayili Karari ile kabul edilen 6gretim programi uygulanir.

e T.C.inkilap Tarihi ve Ataturkcilik dersinde Talim ve Terbiye Kurulunun 19.01.2018 tarih
ve 45 sayili Karari ile kabul edilen 6gretim programi uygulanir.

e Tarih dersinde Talim ve Terbiye Kurulunun 19.01.2018 tarih ve 36 sayili Karari ile kabul
edilen 6gretim programi,

e Cografya dersinde Talim ve Terbiye Kurulunun 19.01.2018 tarih ve 26 sayili Karari ile
kabul edilen 6gretim programi,

e Matematik dersinde Talim ve Terbiye Kurulunun 19.01.2018 tarih ve 32 sayili Karari ile
kabul edilen 6gretim programi,

e Fizik dersinde Talim ve Terbiye Kurulunun 19.01.2018 tarih ve 28 sayili Karari ile kabul
edilen 6gretim programi,

o Kimyadersinde Talim ve Terbiye Kurulunun 19.01.2018 tarih ve 30 sayili Karari ile kabul
edilen 6gretim programi,

e Biyoloji dersinde Talim ve Terbiye Kurulunun 19.01.2018 tarih ve 34 sayili Karar ile
kabul edilen 6gretim programi,

o Felsefe dersinde Talim ve Terbiye Kurulunun 19.01.2018 tarih ve 27 sayili Kararn ile
kabul edilen 6gretim programi,

e Birinci Yabanci Dil dersinde Talim ve Terbiye Kurulunun 29.07.2016 tarih ve 53 sayili
Karari ile kabul edilen (ingilizce Hazirlik, 9, 10, 11 ve 12. sinif) égretim programi,

e Ikinci Yabanci Dil dersinde Mesleki ve Teknik Egitim Genel Midirligiince hazirlanacak
Rusca 6gretim programi uygulanir.

e 3. Yabanci Dil dersinde Sektor ihtiyaclar ve okulun imkanlari dogrultusunda asagida yer
alan derslerden sadece birisi segilir.

o Almanca dersinde Talim ve Terbiye Kurulunun 19.01.2018 tarih ve 41 sayili Karari ile
kabul edilen 6gretim programi uygulanir.

e Fransizca dersinde Talim ve Terbiye Kurulunun 19.01.2018 tarih ve 42 sayili Karari ile
kabul edilen 6gretim programi uygulanir.



e Arapca dersinde Talim ve Terbiye Kurulunun 31.05.2017 tarih ve 60 sayili Karari ile
kabul edilen 6gretim programi uygulanir.

e Cince dersinde 10. siniflarda; Talim ve Terbiye Kurulunun 23.10.2009 tarihve 184 sayili
Karari ile kabul edilen dgretim programi uygulanir.

= 11ve 12. siniflarda Talim ve Terbiye Kurulunun 17.09.2010 tarih ve 129 sayili Karari ile
kabul edilen 6gretim programi uygulanir.

e Beden Egitimi ve Spor dersinde Talim ve Terbiye Kurulunun 19.01.2018 tarih ve 24 sayili
Karari ile kabul edilen dgretim programi uygulanir.

e Gorsel Sanatlar dersinde Talim ve Terbiye Kurulunun 19.01.2018 tarih ve 25 sayili
Karar ile kabul edilen dgretim programi uygulanir.

e Saglik Bilgisi ve Trafik Kulttrl dersinde Talim ve Terbiye Kurulunun 19.01.2018 tarih
ve 43 sayil Karari ile kabul edilen 6gretim programi uygulanir.

CERCEVE OGRETIM PROGRAMININ UYGULAMA ESASLARI

1.

Bu program Kdltar ve Turizm Bakanhdi ile Milli Egitim Bakanhd arasindaki ¢erceve is birligi
protokolli kapsaminda Mesleki ve Teknik Egitim Genel Madurligu ve sektor temsilcileri ile
yapilan ikili protokoller ile belirlenen okullarda uygulanacaktir.

Program dért yil olarak tasarlanmistir. Haftalik ders gizelgesinde ortak dersler, meslek dersleri,
secmeli dersler yer almaktadir.

9. sinifta, alana ait temel mesleki becerileri kapsayan derslere, 10, 11 ve 12. siniflarda ise dala
ait mesleki becerileri kapsayan derslere yer veriimektedir.

Mevcut cergeve 6gretim programinda uygulanmakta olan alan/dal derslerine ait kazanimlar,
okulda gérilen sureye ilaveten isletmenin egitim biriminde isletmede mesleki editim esnasinda
tamamlanacaktir.

Haftalik ders cizelgesinde ortak dersler, alan/dal dersleri ile se¢gmeli dersler yer almaktadir.
Alan/dal dersleri, 6grenme kazanimlarindan ve 6grenme birimlerinden olusmaktadir. Bu
derslerdeki 6grenme birimlerinin suresi belirlenirken ylz ylze o6gretim siresinin yani sira
sinavlar, performans calismalari, projeler, yapilan uygulamalar vb. faaliyetlere iliskin toplam
o6grenme stresi dikkate alinmistir.

Meslek derslerinin haftalik ders gizelgesinde belirtilen ders saati sireleri degistiriimeden ders
bilgi formlarinda yer alan derse ait 6grenme birimi siireleri zimre 6gretmenler kurulu tarafindan
belirlenir.

Meslek dersleri icinde (*) ile belirtilen dersler, alan ve dalin basariimasi zorunlu dersleridir. Bu
dersler, Milli Egitim Bakanligi Ortadgretim Kurumlari Yénetmeligi uyarinca yilsonu basari puani
ile basarili sayllamayacak derslerdir.

isletmelerde mesleki egitim dersinin igeridi, her dal igin dalin gerektirdigi bilgi ve becerilerin
tamamini kapsayan, agirlikli olarak ig, proje, deney ve hizmetin yapiimasi ve uygulamasini
gerektiren 6grenme kazanimlari dikkate alinarak zimre Ogretmenler kurulu tarafindan
hazirlanir.

Ders kazanimlari gergeklestirilirken is saghgr ve givenligi tedbirlerinin alinmasi gereklidir.
Referans dokimanlarda belirtilen is saghdi ve glvenligi mevzuati dogrultusunda alinmasi
gereken tedbirlere ders bilgi formlarinda alan ve dallarin 6zelligi g6z dniinde bulundurularak yer
veriimektedir. Buna gore is saghgi ve guvenligi ile ilgili gerekli bilgi ve becerileri aligkanlik haline

getiren bireyler yetistiriimesi amaciyla ¢erceve dgretim programi ve diger dokimanlardaki is



saghgi ve guvenligi ile ilgili konular zimre 6gretmenler kurulunda goérasular.

10. Degerler egitimi kapsamindaki etkinlikler, Tark milli egitiminin genel ve 6zel amag ile temel

ilkeleri dogrultusunda, ahilik kdltirine bagli; hukuka, demokrasi ve insan haklarina saygill,

toplum sorunlarina duyarli, yurdun ekonomik, sosyal ve kiltlrel kalkinmasina katkida bulunma

bilincine ve glclne sahip, her turli zararli aligkanliklar, olumsuz davraniglar, asiriliklar ve

israftan kacginan bireyler yetistiriimesini saglayacak sekilde planlanir ve uygulanir. Bu

kapsamda; adalet, caliskanlik, temizlik, sabir, is ahlaki, kanaat ve sukir, merhamet, comertlik,

sorumluluk, saygi, iyilik, dirustlik, sevgi, vatanseverlik, 6zguven, yardimlagsma ve is birligi gibi

degerleri yicelten ve i¢sellestiren bireyler yetistiriimesi amaclanmaktadir. Ders islenirken ders

11. bilgi formlarinin uygulamaya iliskin aciklamalar kisminda belirtilen degerler dogrultusunda farkh

etkinlikler planlanir ve uygulani

BASARILMASI ZORUNLU (*) DERSLER TABLOSU

PROTOKOL KAPSAMINDAKI OKULLAR IGIN ANADOLU
MESLEK PROGRAMI

DALLAR SINIF | (Milli Egitim Bakanhg: Ortaégretim Kurumlan Yénetmeligi,
Madde 63)
9 Temel Yiyecek Uretimi ve Servis Atolyesi
_ . _ _ 10 Ascllik ve Servis Atdlyesi
Yiyecek Igecek Hizmetleri
11 Ascilik ve Servis Atélyesi
12 Ascilik ve Servis Atélyesi
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